
МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДХtЕТНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЪНОЕ
учрЕхtдЕниЕ (дЕтскиЙ сдд лъ 24 с. flАчноЕ>

муниципАльного оБрАзовАния пригородный рдйон
РЕСПУБЛИКИ СЕВЕРНАЯ ОСЕТИЯ- АЛАНИЯ

прикАз

<(31> 08 2021 г Jф 49г

<<о назначении ответственных
за организацию питания детей в МБЩОУ
<<Щетский сад М 24 с. Щачное>>>>

В ЦеЛЯХ УсилениrI контроля организации питаниrI в дошколъном
)цреждении, во исполнение СанПиН 2.4.|.з049-|3, повышеЕия личной
ответственности персонatла пищеблока, приказываю:

1. Организовать гIолноценное сбатrансированное питание детей,
соблюдение расходов В пределах средств, выделенных уIреждению на
организацию цитанvýt,в том числе с привлечением внебюджетных средств.

2. Питание детей В дошкольном rIреждении осуществJUIть по
примерному 10-дневному меню, утвержденному заведующим.

J нам
Умаровну:

з.l.составление меню согласно количеству детей на текущие сутки.
Проиродить возврат и добавку продуктов при изменении количества детей
свыше | или офОрмлять дополнительное меню-требование на текущий день.

3.2.ПредставJUIть меню-требование дJUI утверждения заведующим
накануне предшествующего дня, укzrзанного в меню.

3.3.контроль закладки продуктов на пищеблоке по утвержденному
графику.

3.4.Ведение бракеража готовой гrродукции согласно 10-дневного меню.
3.5.КонТролЬ качества и сроков ре€lJIизации доставляемых продуктов.
3.6.организация обработки тары, кухонной посуды и производственного

инвентаря, н€UIичие и использование моющих и дезинфицирующих средств.
З.7.Организация и качество мытья столовой, чайной посуды и столовьIх

приборов.
3.8.Реryлярностъ и качество проведения текущей, генер€tlrьной уборки и

санитарных дней. Наличие маркированного уборочного инвентаря, условия



егО хранения. СбоР пищевых отходов. N4ероприятия по борьбе с

НВС еКОlt{Ы\IИ И ГРЫЗУНаМИ.

4, на повара гацолаеву Альбинч
Владимировцу:
Контроль санитарного состояния rrищеблока;

4.1.Производить закJIадку необходимых продуктов tIо утвержденному
руководителем графику.

4.2.Работать толъко rrо утвержденному и правильно оформленному

меню.
4.3.Соблюдать правиJIа холодной (первичной) обработки сырья с

позиции наибольшеЙ сохранности пищевых веществ и безопасности питаниrI.

Тепловая обработка (виды, этаrrность, rтродолжителъностъ, темrrературные

режимы).
4.4.Соблюдать технологию приготовлениrI блюд, tlo технологическим

картам утвержденного 10-дневного меню, соблюдать особенности
приготовлениrI блюд детского питания.

4.5.Производить оценку качества готовых блюд, снятие пробы
(бракераж готовой пищи), проведение профилактическоЙ витаМинИЗаЦИИ.

4.6.Соблюдать утвержденный график выдачи пkттания в группы.
4.7.Соблюдать правила отбора и xpaHeHшI суточной пробы пищи.

Контрольное блюдо оставJIять в объеме порции, согласно меню на ТеКУЩИЙ

день, срок хранения контрольного блюда - 48 часов.
5. Возложить ответственностъ завхоза Рчслана

Хамзатовича за соблюдение требований СанГIин 2.4.1.3049-1З к УСЛОВИЯМ
хранениrI продуктов в продуктовой и овощной кJIадовых, соблюдение

денежных норм питания детей.
5. 1.Оценка качества поступающих продуктов (бракераж). ОзнакОМЛеНИе

с документацией, соцровождающей продукт (наличие сертификата
соответСтвиrI, сроК егО деЙствиЯ, условиЯ И сроки ре€tпизации, дата
изготовления гrродукта).

5.2.соблюдать правила и нормы санитарного состсjяния продуктовых
кJIадорых: условия хранения продуктов (количество КJIаДОВЫХ) !4Х

_t
оборудование, правила товарного соседства, сроки хранения сыIýцих
продуктов, овощей).

5.3.Соблюдатьсроки ре€tJIизации скороIrортящихся и особо
скоропортящихся пищевьIх продуктов, температурныЙ реЖИМ В ХОЛОДИЛЬНЬIХ

устанорках.
5.4.Своевременно производить заказ " продуктов согласно

утвержденному 1 0-дневному меню.
5.5.ВыполнrIть требования к ведению документации на складе.
5.6.Ежемесячно проводитъ сверку остатков продуктов питания с

бухгалтером.
5.7.Обнаруженные некачественные продукты или их недостача

оформляются актом, который подписывается представителями ДОУ.

f

l



6. Контроль соблюдения правил личной гигиены работниками
детского сада возложить на медицинск.,rю cecTp}r Хадзиев}z Д. У.

6.1. Наличие личных медицинских книжек у сотрудников,
своевременностъ прохождения ими плановых медицинских осмотров.

б.2. Внешний вид работника, чистота санитарной одежды.
6.3. Самоконтролъ каждого работника за состоянием здоровъя.

7. Контроль за выполнение настоящего rтрикr}за оставляю за собой.

Заведующая МБ.ЩОУ
<Щетский сад Nэ 24 с..Щачное>> м. з.

С приказом ознакомлены Хадзиева А. У.
Гацолаева А. В.
Хадзиев Р. Х.
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